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FORMACIÓN PROFESIONAL > CICLO DE GRADO MEDIO (GRADO D NIVEL 2)

1er CURSO
> Seguridad e higiene en la manipulación de alimentos.
> Técnicas de comunicación en restauración.
> Operaciones básicas en bar-cafetería.
> Operaciones básicas en restaurante.
> El vino y su servicio.
> Itinerario personal para la empleabilidad I.
> Digitalización aplicada a los sectores productivos.
> Dual general (prácticas en empresa).

2º CURSO
> Ofertas gastronómicas.
> Inglés.
> Servicios en restaurante y eventos especiales.
> Servicios en bar-cafetería.
> Itinerario personal para la empleabilidad II.
> Sostenibilidad aplicada al sistema productivo.
> Proyecto intermodular
> Módulo(s) optativos(s)
> Dual general (prácticas en empresa).

> Camarera o Camarero de bar-cafetería o restaurante.
> Jefa o Jefe de rango.
> Empleada o Empleado de economato de unidades de pro-

ducción y servicio de alimentos y bebidas.
> Barman.
> Ayudante de sumiller
> Auxiliar de servicios en medios de transporte

PLAN DE ESTUDIOS

PODRÍAS TRABAJAR COMO:

SERVICIOS EN 
RESTAURACIÓN

TITULACIÓN OFICIAL

> 2.000 HORAS.
> 2 CURSOS ACADÉMICOS COMPLETOS.

REQUISITOS DE INGRESO

Graduado en ESO / FP I /  2º BUP / Ciclo de  
Formación Profesional Básica / Prueba de acceso  
a ciclos de grado medio.

COMPETENCIAS PROFESIONALES

> Defi nir ofertas gastronómicas, realizar el 
aprovisionamiento y controlar consumos. 

> Desarrollar los procesos de servicio de 
alimentos y bebidas en sala, barra y mesa. 

> Disponer todo tipo de servicios especiales en 
restauración. 

> Aplicar la normativa de seguridad, higiene y 
protección del medio ambiente en la industria 
alimentaria y panadera. 

OTRO CICLO FORMATIVO DE
GRADO MEDIO (GRADO D NIVEL 2):
– Cocina y gastronomía
– Panadería, repostería y confi tería

DIRECTAMENTE A CICLOS DE
GRADO SUPERIOR:
– Dirección de cocina
– Gestión de alojamientos turísticos 

CASTELLANO 

Prácticas en empresas colaboradoras:
HOTELES Y TERMAS, S.A. (LA PERLA), RESTAURANTE ATALAIA, KASKAZURI, S.L., RESTAURANTE MARTÍN BERASATEGI, MATTEO 

JATETXEA, RESTAURANTE KM0, ARATZ, C.B., RESTAURANTE ASTELENA, BODEGÓN ALEJANDRO, FAGOLLAGA, C.B., FELIX MANSO 

IBARLA JATETXEA, IGELA JATETXEA, RTE. BOCADO, EL PESCAÍTO DE LA BAHÍA DE CÁDIZ, LE COMIDARE, RESTAURANTE LA FÁBRI-

CA, RESTAURANTE REKALDE, GAZTELU OSTATUA, ZAZPI GASTROBAR, S.L., DIVINUS CATERING, ...

Completa tu formación con


